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-  BAKPLAAT MIET BAKPAPIER




VOEG DE BOTER IER TOE.

MIK TOT EEN KRUIMMELIG GEHEEL.
VOEG DAN I]!E EETLEPEL WATER TOE

T DEEG MIET JE HANDEN
N STEVIGE BAL. IS HET NOG ERG DROOG,
VOEG DAN EEN BEETJE EXTRA WATER TOE,

¢1 DEEG IN EEN STUK PLASTIC FOLIE

EN LEG EEN HALF UURTIE I“ KOELKAST.
ALS HET DEEG KOUD

KRIJG JE EEN EXTRA KNAPPERIG RESULTAAT
EN IS HET MAKKELIJKER TE BEWERKEN.




BEBLOEM EEN EEG UIT

OLLER.

EKJES LOPEN NIET HEEL ERG UIT
AR HET IS WEL GOED OMN EEN BEETJE RUIMTE
RTUSSEN TE HOUDEN.
IANDKOEKJES DE OVEN IN
K DE KOEKJES IN 15 MINUTEN GOUDBRUIN.

HAAL DE BAKPLAAT UI”

LAAT DE KOEKJES EROP AFKOELEN.

TiP:
UES [N EEN AFGESLOTEN TROMIMAEL,










JE HEBT

MENG DE PUREE, ER IN EEN STEELPAN.

. UERWARMN ALLES OP LAAG VUUR TOT DE BOTER IS GESMOLTEN.
-

KOOK IN EEN ANDERE STEELPAN DE SUIKER,

EN HET WATER TOT HET MENGSEL
N TEMPERATUUR VAN GIRGA 160 °C HEEFT
EN NET VAN KEEUR VERANDERT.

OTERROOM IN DRIE PORTIES T
ET EEN GARDE.
LAAT HET MENGSEL OP MMIDDELHOOG VUUR KOKEN

TOT HET EEN TEMPERATUUR -

OF DOE DE KOUDWATERTEST. ROER AF EN TOE.
BEKLEED EEN VORM VAN GIRCA 20 X 20 G MET BAKPAPIER.
T DE KARARNEL ERIN EN LAAT HEMN MVINIDAAAL 6 UUR UITHARDEN

ERTEMPERATUUR.



https://www.landidee.nl/partner-content/zo-leg-je-als-stadstuinier-je-eigen-moestuintje-aan/

SNIJD DE

SMEL HOGOLADE
- EN DOOP DE KARAMELS ER VOOR DE HELFT IN. »
HOGOLADE VAN DE ONDERKANT

G DE KARAMELS OP BﬂKP&PIER._

VERKRUIMEL DE GEVRIESDROOGDE FRAMBOLZEN EROVER

AT DE GHOGOLADE STOLT.

TiP:

BEVUAAR DE CARAMEL IN EEN AM!EL

EN LEG IN DE FRIGO JE KAN CARANNEL LANG BEWAREN.










BEKLEED EEN SCHAAL ( STUK BAKPAPIER

EN HAK STUKIJES. o
~ SMELT DE GHOCOLADE NU IN EEN PANNETJE AU BAIN-MARIE.
-

KEOP VERVOLGENS DE EIEREN SAMEN MET DE
SMR TOT ER EEN SCHUIMIG MENGSEL ONTSTAAT.

L GIET JE DAARNA OVER DE GESMOLTEN CHOGOLADE.
ROER HET NU GOED DOOR ELKAAR

EDIENTEN MET ELKAAR VERME
EN MET HET GACAOPOEDER TOE
EN MENG HET OPNIEUW DOOR ELKAAR.

WAS DAARNA DE FRAMBOZEN AF RAAN

EN SNIJD DEZE IN PARTIES.
DOE ZE DAARNA BiJ HET BESLAG EN GIET HET DAARNA IN DE BAKVOR.
DE FRAMBOZENBROWNIES GEDURENDE 30

MINUTEN IN DE QUEN.

DELEN EN SNIJD HET IN STUKKEN.
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